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JEDALNY LISTOK
A LA CARTE

Studené predjedld

Sunka, 40 g syr, 20 g maslo /7/
Syrovy tanier (3 druhy syra) /7/
Tre$c¢ia pecen, 30g cibula /4/
Maslo, 20 g dzem, 20 g med /7/
Chlebic¢ek Sunkovy - 2 ks
Chlebicek salamovy - 2 ks

Cpo[ievky

Drzkova polievka /1/

Gulasova polievka /1/

Fazulova polievka /1/

Kapustova polievka s klobasou /1/

Rybacia polievka HALASZLE /1,4,7/

Balkansky vyvar /9/

Cesnakova polievka s oprazenym chlebom /1,9/
Slepaci vyvar s masom a rezancami /1,3,9/
Hovadzi vyvar s pec¢eriovymi haluskami /1,3,9/

oeplé predjedld

Hrianky pikantné s oskvarkovou pomazankou /1,3,10/
Spisské parky, 30 g hor¢ica, 20 g chren /6,10/
za kazdych 10 g na viac

Pecena klobasa, 30 g hor¢ica, 20 g chren /10/
za kazdych 10 g na viac

Pecena $unka s vajcom /3/

Miesané vajcia na cibulke /3/

Miesané vajcia so slaninou /3/

Francuzska prazenica XXL /3,7/

Omeleta sedliacka

zemiaky, slanina, cibula, 2ks vajcia /3/
Omeleta so Sunkou /3/
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JEDALNY LISTOK
A LA CARTE

Yedld = ryb
250 g Pstruh na Svajciarsky spésob (maslo, biele vino, korenie) /4,7/
250 g Pstruh na roste /4,7/
250 g Pstruh na spésob Bonne Femme (Sampiniony, Spargla, syr) /4,7/
U jedal zo pstruhov za kazdych 10g naviac
150 g Treska tmava na masle /1,4,7/
150 g Treska tmava vyprazana v syrovom cesticku /1,3,4,7/

Speciality = morskych ryb
210 g Krevety na vendesky sp6sob (kari ryzZa, smotana, biele vino) /2,7/

100 g Krabie ty¢inky v cesticku /1,2,3,7/
105 g Krevetovy kokteil /2,7/

8@6[[61 z hyc[imz

100 g Kuraci stroganov /1,7/

100 g Kuracie rezanc¢eky so Safranom (ryza, zelenina, $afran) /1,7/

150 g Kuracie prsia vyprazané /1,3,7/

150 g Kuracie prsia vyprazané v cestic¢ku /1,3,7/

150 g Kuraci ¢iernohorsky rezen /1,3,7/

150 g Kuracie prsia na Sampinoénoch /1/

150 g Kuracie prsia na masle s broskyriami /1,7,8/

150 g Kuracie prsia so zeleninou a tymianom /1/

150 g Kuracie zavitky vyprazané (kuracie prsia, $unka, syr, mrkva) /1,3,7/
100 g Kuracie prsia na indicky sposob (kari korenie, smotana, ananas) /1,7/
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f]ec[[d z c[iviny

150 g Jeleni gulas (brusnice, ¢ervené vino) /1/
150 g Jelenie stehno na lesnicky spésob /1,7/

Speciality podniku
150 g Miesané filé s ananasom (kur. prsia, brav. stehno, hov. svie¢kovica) /1/
150 g Somska pochutka (kur. prsia, brav.stehno, zemiakova placka, kysla kapusta) /1,3,7/
200 g Tatarsky biftek /3,10/*
350 g Gurmansky Spiz (hov. svieckovica, kuracie prsia, brav. karé, slanina)
150 g Filety zo pstruha /4,7/
U jedal zo pstruhov za kazdych 10g naviac

Hotové jed[d

150 g Hovadzia pecienka na slanine /1/

150 g Hovadzia pecienka na Sampinénoch /1/

150 g Svie¢kova na smotane /1,7,9,10/

150 g Kotlikovy gulas /1/

150 g Madarsky gulas /1/

150 g Segedinsky brav¢ovy gulds /1,7/

150 g Bravcové stehno pecené po sedliacky /1/

250 g Zabijackova Specialita (50g brav. stehno,50g jaternica,50g klobasa,100g kapusta) /1/
150 g Mlety brav¢ovy rezen so syrom/1,3,7/

* Neodporuca sa, aby tepelne nespracované maso a vajcia konzumovali deti,
tehotné, dojciace Zeny a osoby s oslabenou imunitou.”
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(Bezmaisité jedld

300g Hubové rizoto so Spenatom /7,9/

260 g Brokolica zapekana s vajcom /3,7/

250 g Karfiol so Sampinénmi na masle /7/

170 g Spargla vyprazana v syrovom cesti¢ku /1,3,7/
120 g Pastiersky syr (plneny $unkou) /1,3,7/

100 g Vyprazany syr /1,3,7/

120 g Vyprazany encian /1,3,7/

120 g Grilovany encian s brusnicami /1,3,7/

(Pomdce jedld

350 g Hubova macanka s klobasou /1,7/

350 g Bryndzové halusky so slaninou /1,3,7/

370 g Furmanské halusky (udeny syr, slanina, zemiaky) /1,3,7/

340 g Domace pirohy tvarohové s maslom /1,3,7/

330 g Domace pirohy bryndzovo-zemiakové so slaninou /1,3,7/

f]ec[[ci z bravéového masa

150 g Bravcovy rezen na Sampinénoch /1/
150 g Bravcovy rezen vyprazany /1,3,7/
150 g Bravcovy rezen plneny syrom NIVA /1,3,7/

150 g Bravcéovy ¢iernohorsky rezen (vyprazany v zemiakovom cesticku) /1,3,7/

150 g Restovana bravéova pecen /1/
150 g Bravcové soté ,Serbia” (leco, feferén, sampinony, kecup) /1/

f]ec[[ci z hovadzicho mdsa

150 g Svieckovica na tatransky sposob (svieckovica, smotana, brusnice) /1,7/

150 g Svieckové rezy s pikantnou omackou (svie¢kovica, kecup, stiplave papricky) /1/

150 g Svieckové rezy na Sampiriénoch /1/
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JEDALNY LISTOK
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Steaky

200 g STEAK Pffefer (svieckovica na vine so zelenym korenim) /1/

200 g STEAK prirodny (svieckovica s prirodnou omackou) /1/

200 g STEAK "PIKANT" (svieckovica s pikantnou omackou) /1/

200 g STEAK na polovnicky spdsob (svie¢kovica, vinna omac., cucoriedky) /1/

200 g STEAK kuraci prirodny /1/
200 g STEAK kuraci gratinovany s encianom a brokolicou /1,7/
200 g STEAK kuraci ,Vulcano” (pikantna omacka, biela a zelena fazulka) /1/

8ec[[ci Z cestovin

350 g Cestoviny so $penatom /1,3,7/
(Spenat, cesnak, olivovy olej)

350 g Cestoviny Venezia /1,3,7/
(kuracie maso, paradajkova omacka, syr)

350 g Cestoviny so syrovou omackou /1,3,7/
(syr niva, syr bambino, maslo)

350 g Cestoviny Bolonské /1,3,7/
(bravcové maso, kecup, oregano, syr)

350 g Cestoviny Funghi con pollo /1,3,7/
(kuracie maso, Sampinony, syrova omacka, syr)

350g Cestoviny Toscane /1,3,7/
(kuracie maso, Sampinony, brokolica, smotanova omacka, syr)
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Prilohy

Varené zemiaky mastené maslom /7/
Opekané zemiaky

Americké zemiaky

Zemiakové krokety

Zemiakové hranolky
Zemiakova placka

Ryza dusena

RyZa Sampinonova

Anglicka zelenina na masle /7/
Grilovana zelenina

Cestovina /1,3,7/

Domace kysnuté knedle /1,3,7/
Kapusta kysla /1/

(Pri[oﬁxz a cﬁut'ovkxz

Tatarska omacka /3,10/
Kecup

Hor¢ica /10/

Chren

Kyslé uhorky sterilizované
Chlieb /1/

Hrianky /1/

Syr /7/

Slanina

Feferon

Olivy

Smotana kysla /7/
Mlieko acidofilné /7/
Kakao /7/

(Presing

Cesnakovy, Bylinkovy, Syrovy, Pikantny /3,7/
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Saldty
250 g Somka (100g kur. maso so sezamom, tzatziki omacka, mix zeleniny) /1,7,11/
250 g Castelo (50g tuniak, hlav. $alat, paradajka, uhorka, paprika, olivy) /4/

250 g Slovensky $alat s bryndzou (hlav.salat, paradajka, uhorka, paprika,bryndza) /7/
250 g Cézar salat (100g kur. méso, ladovy $alat, krutony, dresing) /3,7/

150 g Uhorkovy $alat
150 g Rajc¢iakovy $alat s cibulou
165 g Sopsky salat /7/

(Kompoty

120 g Ananasovy, Broskynovy, Mandarinkovy, Jahodovy

(Pezerty

200 g Palacinky s dzemom a $lahackou /1,3,7/
200 g Palacinky s dZemom, orechami a $lahac¢kou /1,3,7/
300 g Vyprazany ananas v palacinkovom cesti¢ku s palacinkou /1,3,7/

5mrz[inové poﬁdre

240 g Zmrzlinovy pohar s ovocim a $lahackou /7/
140 g Ovocny pohar so slahac¢kou /7/
50g Zmrzlina /7/
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NAPOJOW LISTOK
Aperitiv

Campari 25%
Cinzano - Bianco, Rosso, Extra dry 14,4%

Martini - Bianco, Rosso, Extra dry 18%

Sekty

Hubert De luxe 0,751
Hubert club 0,751

Hubert Grand ruzové 0,751
Prosecco Mionetto 0,751

Tikery

Becherovka 38%

Demanovka horka 38%, Demanovka bylinny likér 33%
Jagermeister 35%

Griotka 28%

Malibu 21%

Baileys 17%

Likér vaje¢ny 17%, orieSkovy 16%
Curacao blue Bols 18%

Tatransky ¢aj 52%

Fernet Stock 40%, Fernet Stock citrus 30%
Karpatska horka 28%

Brandy

Karpatské brandy Special 40%
Soberano

Metaxa ***** 38%

Metaxa ******* 40%

(Cognac

Martell Cognac V.S.O.P. 40%
Henessy Cognac V.S. 40%
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NAPOJOW LISTOK
C\Vhiskxz

5cl Balantines 40%

5cl Chivasregal 40%
5cl Four roses 40%

5cl Jack Daniels 40%
5cl Tullamore Dew 40%
5cl Jim Beam 40%

5cl Johnie Walker 40%

Pestildty
5cl Vodkajemna 40%
5cl Vodka Nicolaus 38%

5cl Vodka Finlandia 40%
5cl Vodka Russkij St. Gold 40%

5cl Borovi¢ka 40%
5cl Borovicka SpiSska 40%

5cl R40 40%

5cl Captain Morgan 35%

5cl Diplomatico Reserva Exclusiva 12y
5cl Havana Club 37,5%

5cl Hruska Moravska 40%
5cl Hruskovica Vilmos 37,5%
5cl Hruskovica Williams Bowten 50%

5cl Slivovica Kopaniciarska 40%
5cl Slivovica Staroslovenska 38%
5cl Slivovica Bosacka 52%

5cl Slivovica Bowten 52%

5cl Slivovica Jelinek Kosher 50%

5cl Tequila Olmeca strieborna, zlata 38%
5cl Gin Beafeater 40%
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NAPOJOVY LISTOK

Pivo

?APOVANE

Saris$ 12%

Saris 12%

Pilsner Urquell

Pilsner Urquell

Ifl.'.AﬁOVE

Saris§ 10% 0,51
Velkopopovicky Kozel 10% 0,51
Sari$ 11% tmavé 0,51
Pilsner Urquell 0,51

Birell 0,51 (podla ponuky)

oeplé ndpoje, kdva

Kava ESPRESSO, 10g cukor

Kava TURECKA, 10g cukor

Kava VIEDENSKA, 10g cukor, 20ml §lahac¢ka

Kava PARIZSKA (kava, 20ml orieskovy likér, 25ml slahacka)
Kava ALZIRSKA (kava, 20ml vaje¢ny likér, 25ml $lahacka)
Kava LATTE (kava, 1dl mlieko), 10g cukor

Kava CAPPUCCINO (kava, 1dl mlieko), 10g cukor

Kava BEZKOFEINOVA, 10g cukor

Kava Ladova, 10g cukor

Domaci zazvorovy ¢aj 0,51

Caj /¢ierny, ovocny, bylinkovy, zeleny, 10g cukor, % citron
Horuca ¢okolada /biela, tmava/

Citron

Cukor HB

Smotana do kavy HB
Stahacka
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NAPOJOVY LISTOK

(Nealko

0,331 Rajec (jemne syteny, nesyteny, syteny)
0,331 Sulinka
0,751 San Pellegrino mineralna voda perliva

0,201 San Pellegrino limonata (podla ponuky)
0,251 Kofola original

0,331 Coca cola, Fanta, Sprite

0,201 Dzus Rauch (podla ponuky)

0,251 Ladovy ¢€aj (podla ponuky)

0,251 Kinley tonic (podla ponuky)

0,251 Vinea (podla ponuky)

0,251 Red bull plechovka

(PDomdce [imodddy
DZBAN 0,51

BAZOVA
4cl bazovy sirup, 2dcl mineralka, 2dcl pomarancovy dzus,
5cl citronova Stava, platky citrona, lad

ZAZVOROVA
4cl limetkovy sirup, 3dcl mineralka, 5cl limetkova Stava,
platky zazvoru, lad

JAHODOVA
4cl bazovy sirup, 3dcl mineralka, 5cl limetkova Stava,
5cl jahodova Stava, jahody, lad

LIMETKA - CITRON
4cl limetkovy sirup, 5cl limetkova Stava, 5cl citonova Stava,
platky citrona, lad
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JEDALNY LISTOK
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éoznam a[ergénmzch zloziek:

1. Obilniny obsahujuce lepok ( t.j. pSenica, raz, jatmen, ovos, $palda, kamut alebo
ich hybridné odrody ) a vyrobky z nich.

2. Kérovce a vyrobky z nich.
3. Vajcia a vyrobky z vajec.
4. Ryby a vyrobky z ryb.

5. AraSidy a vyrobky z nich.
6. Soja a vyrobky zo sdje.

7. Mlieko a vyrobky z mlieka.

8. Orechy, ktorymi su mandle, lieskové orechy, vlasské orechy, keSu, pekanové orechy,
para orechy, pistacie, makadamové orechy a queenslandské orechy a vyrobky z orechov.

9. Zeler a vyrobky zo zeleru.

10. Hor¢ica a vyrobky z horcice.

11. Sezamové semena a vyrobky z nich.

12. Oxid siricity a siri¢itany v koncentraciach vyssich ako 10 mg/ kg alebo 10mg/1.
13. V1€i béb a vyrobky z neho.

14. MakkysSe a vyrobky z nich.
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JEDALNY LISTOK
A LA CARTE

Ceny jedal su vratane DPH.

Vaha masa a vSetkych pouzitych surovin je uvedena v surovom stave.

Za polovi¢nu porciu uc¢tujeme 70 % z ceny jedla.

Cakacia doba jedal na objednavku je 30 — 40 minut.

OTVARACIE HODINY:
Nedela — Stvrtok 08:00 -22:00
Piatok - Sobota 08:00 — 00:00

ZODPOVEDNA VEDUCA
Ludmila LeSkova

F&B Manager

Cbakujeme, Ze ste si vy[wa[i prdve nds fiotel

a tesime sa na (Oasu dalSiu ndvstevu,

|SOMKAhc:’rel|
Aolel & zestlazicant T

C e SN

ofe Goof—.@) @ @.—4u£»>




