


JEDÁLNY  LÍSTOK
A  LA  CARTE

Studené predjedlá

Teplé predjedlá

50 g

150 g

110 g

20 g

150 g

150 g

Šunka, 40 g syr, 20 g maslo /7/

Syrový tanier (3 druhy syra) /7/

Treščia pečeň, 30g cibuľa /4/

Maslo, 20 g džem, 20 g med /7/

Chlebíček šunkový - 2 ks

Chlebíček salámový - 2 ks

Polievky
0,33 l

0,33 l

0,33 l

0,33 l

0,33 l

0,33 l

0,33 l

0,33 l

0,33 l

120 g

100 g

100 g

150 g

120 g

140 g

240 g

200 g

100 g

Držková polievka /1/

Gulášová polievka /1/

Fazuľová polievka /1/

Kapustová polievka s klobásou /1/

Rybacia polievka HALASZLE /1,4,7/

Balkánsky vývar /9/

Cesnaková polievka s opraženým chlebom /1,9/

Slepačí vývar s mäsom a rezancami /1,3,9/

Hovädzí vývar s pečeňovými haluškami /1,3,9/

Hrianky pikantné s oškvarkovou pomazánkou /1,3,10/

Spišské párky, 30 g horčica, 20 g chren /6,10/

za každých 10 g na viac

Pečená klobása, 30 g horčica, 20 g chren /10/

za každých 10 g na viac

Pečená šunka s vajcom /3/

Miešané vajcia na cibuľke /3/

Miešané vajcia so slaninou /3/

Francúzska praženica XXL /3,7/

Omeleta sedliacka 

zemiaky, slanina, cibuľa, 2ks vajcia /3/

Omeleta so šunkou /3/
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Jedlá z ryb
250 g

250 g

250 g

150 g

150 g

Pstruh na švajčiarsky spôsob (maslo, biele víno, korenie) /4,7/

Pstruh na rošte /4,7/

Pstruh na spôsob Bonne Femme (šampiňóny, špargľa, syr) /4,7/

U jedál zo pstruhov za každých 10g naviac

Treska tmavá na masle /1,4,7/

Treska tmavá vyprážaná v syrovom cestíčku  /1,3,4,7/

210 g

100 g

105 g

Krevety na vendesky spôsob (kari ryža, smotana, biele víno) /2,7/

Krabie tyčinky v cestíčku /1,2,3,7/

Krevetový kokteil /2,7/

Jedlá z hydiny

100 g

100 g

150 g

150 g

150 g

150 g

150 g

150 g

150 g

100 g

Kurací stroganov /1,7/

Kuracie rezančeky so šafranom (ryža, zelenina, šafran) /1,7/

Kuracie prsia vyprážané /1,3,7/

Kuracie prsia vyprážané v cestíčku /1,3,7/

Kurací čiernohorský rezeň /1,3,7/

Kuracie prsia na šampiňónoch /1/

Kuracie prsia na masle s broskyňami /1,7,8/

Kuracie prsia so zeleninou a tymiánom /1/

Kuracie závitky vyprážané (kuracie prsia, šunka, syr, mrkva) /1,3,7/

Kuracie prsia na indický spôsob (kari korenie, smotana, ananás) /1,7/

Speciality z morskych ryb 
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Jedlá z diviny

150 g

150 g

Hotové jedlá

Jelení guláš (brusnice, červené víno) /1/

Jelenie stehno na lesnícky spôsob /1,7/

150 g

150 g

200 g

350 g

150 g

Miešané filé s ananásom (kur. prsia, brav. stehno, hov. sviečkovica) /1/

Šomská pochúťka (kur. prsia, brav.stehno, zemiaková placka, kyslá kapusta) /1,3,7/

Tatársky biftek /3,10/*

Gurmánsky špíz (hov. sviečkovica, kuracie prsia, brav. karé, slanina) 

Filety zo pstruha /4,7/

U jedál zo pstruhov za každých 10g naviac

150 g

150 g 

150 g

150 g

150 g  

150 g

150 g 

250 g

150 g

Hovädzia pečienka na slanine /1/

Hovädzia pečienka na šampiňónoch /1/

Sviečková na smotane /1,7,9,10/

Kotlíkový guľáš /1/

Maďarský guľáš /1/

Segedínsky bravčový guľáš /1,7/

Bravčové stehno pečené po sedliacky /1/

Zabíjačková špecialita (50g brav. stehno,50g jaternica,50g klobása,100g kapusta) /1/

Mletý bravčový rezeň so syrom/1,3,7/ 

Speciality podniku

* „Neodporúča sa, aby tepelne nespracované mäso a vajcia konzumovali deti,

   tehotné, dojčiace ženy a osoby s oslabenou imunitou.“
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Bezmäsité jedlá

300 g    

260 g

250 g

170 g

120 g

100 g

120 g

120 g     

Hubové  rizoto so špenátom /7,9/

Brokolica zapekaná s vajcom /3,7/

Karfiol so šampiňónmi na masle /7/

Špargľa vyprážaná v syrovom cestíčku /1,3,7/

Pastiersky syr (plnený šunkou) /1,3,7/

Vyprážaný syr /1,3,7/

Vyprážaný encián /1,3,7/

Grilovaný encián s brusnicami /1,3,7/

150 g

150 g

150 g

150 g

150 g

150 g

Bravčový rezeň na šampiňónoch /1/

Bravčový rezeň vyprážaný /1,3,7/

Bravčový rezeň plnený syrom NIVA /1,3,7/

Bravčový čiernohorský rezeň (vyprážaný v zemiakovom cestíčku) /1,3,7/

Restovaná bravčová pečeň /1/

Bravčové soté „Serbia” (lečo, feferón, šampiňóny, kečup) /1/

Domáce jedlá

350 g  

350 g 

370 g

340 g

330 g

Hubová mačanka s klobásou /1,7/

Bryndzové halušky so slaninou /1,3,7/

Furmanské halušky (údený syr, slanina, zemiaky) /1,3,7/

Domáce pirohy tvarohové s maslom  /1,3,7/

Domáce pirohy bryndzovo-zemiakové so slaninou  /1,3,7/

Jedlá z bravcového mäsa

150 g

150 g

150 g

Sviečkovica na tatranský spôsob (sviečkovica, smotana, brusnice) /1,7/

Sviečkové rezy s pikantnou omáčkou (sviečkovica, kečup, štipľavé papričky) /1/

Sviečkové rezy na šampiňónoch /1/

Jedlá z hovädzieho mäsa



JEDÁLNY  LÍSTOK
A  LA  CARTE

Steaky

Jedlá z cestovín

200 g

200 g

200 g

200 g

200 g

200 g

200 g

STEAK Pffefer (sviečkovica na víne so zeleným korením) /1/

STEAK prírodný (sviečkovica s prírodnou omáčkou) /1/

STEAK “PIKANT” (sviečkovica s pikantnou omáčkou) /1/

STEAK na poľovnícky spôsob (sviečkovica, vínna omáč., čučoriedky)  /1/

STEAK kurací prírodný /1/

STEAK kurací gratinovaný s enciánom a brokolicou /1,7/

STEAK kurací „Vulcano“ (pikantná omáčka, biela a zelená fazuľka) /1/

350 g

350 g

350 g

350 g

350 g

350 g

Cestoviny so špenátom /1,3,7/

(špenát, cesnak, olivový olej)

Cestoviny Venezia /1,3,7/

(kuracie mäso, paradajková omáčka, syr)

Cestoviny so syrovou omáčkou /1,3,7/

(syr niva, syr bambino, maslo)

Cestoviny Bolonské /1,3,7/

(bravčové mäso, kečup, oregano, syr)

Cestoviny Funghi con pollo   /1,3,7/

(kuracie mäso, šampiňóny, syrová omáčka, syr) 

Cestoviny Toscane /1,3,7/

(kuracie mäso, šampiňóny, brokolica, smotanová omáčka, syr)
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Prílohy
210 g 

200 g 

150 g

150 g

150 g

150 g

150 g

170 g

200 g

200 g

200 g

160 g

100 g

Varené zemiaky mastené maslom /7/

Opekané zemiaky

Americké zemiaky

Zemiakové krokety

Zemiakové hranolky

Zemiaková placka

Ryža dusená

Ryža šampiňónová

Anglická zelenina na masle /7/

Grilovaná zelenina

Cestovina /1,3,7/

Domáce kysnuté knedle /1,3,7/

Kapusta kyslá /1/

50 g

50 g

30 g

20 g

50 g

30 g

30 g

20 g

40 g

20 g

50 g

50 g

1 dl

1 dl

Tatarská omáčka /3,10/

Kečup

Horčica /10/

Chren

Kyslé uhorky sterilizované

Chlieb /1/

Hrianky /1/

Syr /7/

Slanina

Feferón

Olivy

Smotana kyslá /7/

Mlieko acidofilné /7/

Kakao /7/

Dresing
50 g Cesnakový, Bylinkový, Syrový, Pikantný /3,7/

Prílohy a chutovky
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Kompóty

200 g

200 g

300 g

Palacinky s džemom a šľahačkou  /1,3,7/

Palacinky s džemom, orechami a šľahačkou  /1,3,7/

Vyprážaný ananás v palacinkovom cestíčku s palacinkou /1,3,7/

120 g Ananásový, Broskyňový, Mandarinkový, Jahodový 

250 g

250 g

250 g

250 g

150 g

150 g

165 g

Šomka (100g kur. mäso so sezamom, tzatziki omáčka, mix zeleniny) /1,7,11/

Castelo (50g tuniak, hláv. šalát, paradajka, uhorka, paprika, olivy) /4/

Slovenský šalát s bryndzou (hláv.šalát, paradajka, uhorka, paprika,bryndza) /7/

Cézar šalát (100g kur. mäso, ľadový šalát, krutóny, dresing) /3,7/

Uhorkový šalát

Rajčiakový šalát s cibuľou

Šopský šalát /7/

Zmrzlinové poháre
240 g

140 g

50 g

Zmrzlinový pohár s ovocím a šľahačkou  /7/

Ovocný pohár so šľahačkou  /7/

Zmrzlina /7/

Saláty

Dezerty
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Aperitív
1 dl

1 dl

1 dl

Campari 25%

Cinzano - Bianco, Rosso, Extra dry 14,4%

Martini - Bianco, Rosso, Extra dry 18%

Sekty
1 fľ

1 fľ

1 fľ

1 fľ

5 cl

5 cl

5 cl

5 cl

5 cl

5 cl

5 cl

5 cl

5 cl

5 cl

5 cl

Hubert De luxe 0,75l

Hubert club 0,75l

Hubert Grand ružové 0,75l

Prosecco Mionetto 0,75l

Becherovka 38%

Demänovka horká 38%, Demänovka bylinný likér 33%

Jägermeister 35%

Griotka 28%

Malibu 21%

Baileys 17%

Likér vaječný 17%, orieškový 16%

Curacao blue Bols 18%

Tatranský čaj 52%

Fernet Stock 40%, Fernet Stock citrus 30%

Karpatská horká 28%

Likéry

5 cl
5 cl
5 cl
5 cl

Karpatské brandy Špeciál 40%
Soberano
Metaxa ***** 38%
Metaxa ******* 40%

Brandy

5 cl
5 cl

Martell Cognac V.S.O.P. 40%
Henessy Cognac V.S. 40%

Cognac
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Destiláty
5 cl
5 cl
5 cl
5 cl

5 cl
5 cl

5 cl
5 cl
5 cl
5 cl

5 cl
5 cl

 5 cl

5 cl
5 cl
5 cl
5 cl
5 cl

5 cl
5 cl

Vodka jemná 40%
Vodka Nicolaus 38%
Vodka Finlandia 40% 
Vodka Russkij St. Gold 40%

Borovička 40%
Borovička Spišská 40%

R40 40% 
Captain Morgan 35%
Diplomatico Reserva Exclusiva 12y
Havana Club 37,5%

Hruška Moravská 40%
Hruškovica Vilmos 37,5%
Hruškovica Williams  Bowten 50%

Slivovica Kopaničiarska 40%
Slivovica Staroslovenská 38%
Slivovica Bošácka 52%
Slivovica Bowten 52%
Slivovica Jelínek Kosher 50%
 
Tequila Olmeca strieborná, zlatá 38%
Gin Beafeater 40%

Whisky
5 cl

5 cl

5 cl

5 cl

5 cl

5 cl

5 cl

Balantines 40%

Chivas regal 40%

Four roses 40%

Jack Daniels 40%

Tullamore Dew 40%

Jim Beam 40%

Johnie Walker 40%

NÁPOJOVÝ  LÍSTOK



Pivo

0,3l

0,5l

0,3l

0,5l

Šariš 12%

Šariš 12%

Pilsner Urquell

Pilsner Urquell 

Teplé nápoje, káva
7g

7g

7g

7g

7g

7g

7g

7g

7g

12g

1,5g

30g

¼

5g

10g

25g

Káva ESPRESSO, 10g cukor

Káva TURECKÁ, 10g cukor

Káva VIEDENSKÁ, 10g cukor, 20ml šľahačka

Káva PARÍŽSKA (káva, 20ml orieškový likér, 25ml šľahačka)

Káva ALŽÍRSKA (káva, 20ml vaječný likér, 25ml šľahačka)

Káva LATTÉ (káva, 1dl mlieko), 10g cukor

Káva CAPPUCCINO (káva, 1dl mlieko), 10g cukor

Káva BEZKOFEINOVÁ, 10g cukor

Káva Ľadová, 10g cukor

Domáci zázvorový čaj  0,5 l

Čaj /čierny, ovocný, bylinkový, zelený, 10g cukor, ¼ citrón

Horúca čokoláda /biela, tmavá/ 

Citrón

Cukor HB

Smotana do kávy HB

Šľahačka

         ČAPOVANÉ

1 fľ 

1 fľ

1 fľ

1 fľ

1 fľ

Šariš 10% 0,5l  

Veľkopopovický Kozel 10% 0,5l 

Šariš 11% tmavé 0,5l

Pilsner Urquell 0,5l

Birell 0,5l (podľa ponuky)

         FĽAŠOVÉ
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Nealko

1 fľ

1 fľ

1 fľ

1 fľ

1 fľ

1 fľ

1 fľ

1 fľ

1 fľ

1 fľ

1 fľ

Domáce limodády

0,5 l

0,5 l

0,5 l

0,5 l

BÁZOVÁ

4cl bázový sirup, 2dcl minerálka, 2dcl pomarančový džús, 

5cl citrónová šťava, plátky citróna, ľad

ZÁZVOROVÁ

4cl  limetkový sirup, 3dcl minerálka, 5cl limetková šťava, 

plátky zázvoru, ľad

JAHODOVÁ

4cl bázový sirup, 3dcl minerálka, 5cl limetková šťava, 

5cl jahodová šťava, jahody, ľad

LIMETKA – CITRÓN

4cl  limetkový sirup, 5cl limetková šťava, 5cl citónova šťava, 

plátky citróna, ľad

0,33l Rajec (jemne sýtený, nesýtený, sýtený)

0,33l Sulinka

0,75l San Pellegrino minerálna voda perlivá

0,20l San Pellegrino limonata (podľa ponuky)

0,25l Kofola original

0,33l Coca cola, Fanta, Sprite 

0,20l Džús Rauch (podľa ponuky)

0,25l Ľadový čaj (podľa ponuky)

0,25l Kinley tonic (podľa ponuky)

0,25l Vinea (podľa ponuky)

0,25l Red bull plechovka 

         DŽBÁN 0,5l
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1. Obilniny obsahujúce lepok ( t.j. pšenica, raž, jačmeň, ovos, špalda, kamut alebo 
ich hybridné odrody ) a výrobky z nich.

2. Kôrovce a výrobky z nich.

3. Vajcia a výrobky z vajec.

4. Ryby a výrobky z rýb. 

5. Arašidy a výrobky z nich.

6. Sója a výrobky zo sóje.

7. Mlieko a výrobky z mlieka.

8. Orechy, ktorými sú mandle, lieskové orechy, vlašské orechy, kešu, pekanové orechy, 
para orechy, pistácie, makadamové orechy a queenslandské orechy a výrobky z orechov.

9. Zeler a výrobky zo zeleru.

10. Horčica a výrobky z horčice.

11. Sezamové semená a výrobky z nich.

12. Oxid siričitý a siričitany v koncentráciách vyšších ako 10 mg/ kg alebo 10mg/l.

13. Vlčí bôb a výrobky z neho.

14. Mäkkýše a výrobky z nich.

Zoznam alergénnych zloziek:
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Ceny jedál sú vrátane DPH.

Váha mäsa a všetkých použitých surovín je uvedená v surovom stave.

Za polovičnú porciu účtujeme 70 % z ceny jedla.

Čakacia doba jedál na objednávku je 30 – 40 minút. 

OTVÁRACIE HODINY:

Nedeľa – Štvrtok 08:00 -22:00

Piatok - Sobota 08:00 – 00:00

ZODPOVEDNÁ VEDÚCA

Ľudmila Lešková

F&B Manager

Dakujeme, ze ste si vybrali práve nás hotel 

a tesíme sa na Vasu dalsiu návstevu.
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